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	Animée par une passion née dès l’enfance, la Cheffe  Nancia ANDRIANTSALAMA a très tôt trouvé sa voie : celle d’une cuisine sincère, généreuse et profondément vivante.  De Madagascar, où elle grandit au carrefour de multiples influences culinaires, à la France où elle se forme au Lycée hôtelier de Challes-les-Eaux, son parcours se construit avec évidence, curiosité et rigueur.
	Au fil d’expériences exigeantes en gastronomie, elle affine son geste, développe son regard et affirme une cuisine qui lui ressemble : élégante, réconfortante et ouverte sur le monde. Ses inspirations puisent autant dans les bases de la cuisine française que dans la richesse des saveurs malgaches, aux accents d’ailleurs.
	Aujourd’hui, entourée d’une équipe engagée et passionnée, en cuisine comme en salle, elle fait vivre un lieu où le partage, l’attention et le plaisir  d’accueillir sont essentiels.  Ensemble, ils œuvrent avec coeur, générosité et soin pour vous offrir bien plus qu’un repas : un moment chaleureux, gourmand et sincère.

